
Dani’s Zitronen - Spaghetti

Zutaten:
Nudeln (Linguine)
Zucchini, grün und gelb
ggf. Wurzeln
1 Zitrone
Parmesan

Zubereitung:
Spaghetti kochen (Linguine), Gemüze schnibbeln, Zitronenschale abraspeln, 
Zitrone auspressen, Nudeln abgiessen, einen Becher Kochwasser aufbewahren,
ein bisschen Rapsöl in eine Pfanne geben, Gemüse andünsten, Spaghetti dazugeben,
Kochwasser mit in die Pfanne giessen, Zitronensaft und Schale dazugeben, 
Parmesan (Fertigpulver) unterrühren, servieren und mit frischem Parmesan 
bestreuen, fertig! 
Guten Appetit!


