eingelegte Peperonis

Zutaten:

fiir 3 kleine Gléaser:

250g bis 300g frische Peperonis
400ml Essig

400ml Wasser

2 EL Zucker

3 TL Salz

Zubereitung:

Peperonis waschen, in die sauberen Glaser stopfen,
die anderen Zutaten zusammen in einem Topf aufkochen,
in die Glaser giessen und direkt verschliessen,
mindestens 2 Wochen ziehen lassen und fertig! :p




