
Flammkuchentoasts

Zutaten:
für 15 bis 20 kleine Toasts:
1 Packung Vollkorn-Toastbrot
1 große Zwiebel
300g Schmand
70g Sahne
125g Speckwürfel
200g geriebenen Gouda
Salz, Pfeffer
Schnittlauch

Zubereitung:
Zwiebel schälen und fein würfeln, eine Hand voll Schnittlauch fein hacken.
Schmand mit Sahne in einer Schüssel verrühren,
Zwiebel und Speckwürfel sowie den Käse unterrühren, mit Salz und Pfeffer würzen
und abschmecken. Die Creme auf die Toasts streichen und auf einem
(mit Backpapier ausgelegten) Backblech überbacken.
Vor dem Servieren mit Schnittlauch bestreuen.




