Kiirbis Hackfleisch Pfanne

Zutaten:

1 Kirbis

Zwiebeln

Gewlirfelten Speck

500g Hackfleisch

Pfeffer und Gewilirze nach Wahl

Zubereitung:

Klirbis schadlen und Kerne entfernen, in Wirfel schneiden und in einen Topf geben.
Zwiebeln schdlen und schneiden, Speck anbraten und mit in den Topf geben,
Hackfleisch durchbraten, wiirzen und Zwiebeln kurz mit anbraten. Alles zusammen
im Topf gahren lassen bis der Kiurbis durch, aber noch bissfest ist.




Man kann auch je nach Geschmack Paprika integrieren.




