
Leberkäse-Burger

Zutaten:
4 Laugenbrötchen zum aufbacken
4 Salatblätter, z.B. Eisberg
2 Tomaten
4 Scheiben Leberkäse
4 TL Senf
4 TL Röstzwiebeln
24 eingelegte Gurkenscheiben
etwas Öl zum Braten

Zubereitung:
Brötchen aufbacken, Leberkäse in einer Pfanne braten und die
Tomaten in dünne Scheiben schneiden.
Die Brötchen quer durchschneiden und die unteren Häften mit Senf bestreichen,
jeweils mit einem Salatblatt, einer Scheibe Leberkäse,
Tomaten und Gurkenscheiben belegen.
Mit Röstzwiebeln besteuen, Deckel drauflegen, leicht andrücken und servieren.


