
Nudel – Hackfleisch Pfanne

Zutaten:
1 Kg. Hackfleisch
Erbsen, wurzeln gefroren
Brühwürfel (Gemüsebrühe)
Kringelnudeln
Tomatenmark
Salz, Pfeffer

Zubereitung:
Das Hackfleisch anbraten, mit Salz und Pfeffer würzen und die Erbsen und Wurzeln
dazugeben. Das ganze dann mit Gemüsebrühe aufgiessen.
Entweder man hat schon gekochte Nudeln oder man nimmt so viel Brühe, 
(ca. einen Liter) das die Nudeln mit den anderen Zutaten zusammen gegart werden.
Das ganze dann zum Schluss mit Tomartenmark andicken.

Anstatt Hackfleisch kann man auch Cabanossischeiben nehmen.


